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La solution efficace pour 
Réduire le coût de l’énergie 

  

SICOTRONIC 
 

 
 

SICOTRONIC Gestion d’énergie, un investissement qui s’impose. 
 

La diminution de la facture d’électricité est la preuve concrète de l’ efficacité du concept 
d’optimisation des puissances électriques. 
Depuis plus de 20 ans, SICOTRONIC développe et commercialise avec son partenaire Européenne de 
Traçabilité des systèmes pour l’optimisation de l’énergie dans les secteurs ou la puissance électrique 
souscrite à une incidence très importante sur la tarification et le coût de l’énergie. Tous les appareils 
thermiques dans les cuisines professionnelles, les boulangeries, les installations de ventilation et de 
climatisation, les blanchisseries, les usnes e galvanoplastie ont une inertie thermique. Suivant le cas, il 
est possible de réaliser des économies de puissance de l’ordre de 20 à 40% ce qui se traduit par une 
économi globale de 5 à 25% de la facture d’énergie. 
 
Le système SICOTRONIC est 
l’aboutissement d’années de recherche 
et de développements sur les 
techniques de régulation et 
d’optimisation des puissances 
électriques. Sa stratégie de régulation 
et de comptabilisation des appels de 
puissance, basée sur le brevet 
européen SICOTRONIC n° 0053383 
assure des économies de puissance 
spectaculaire sans aucune incidence 
sur la qualité de la production. 
 

Les systèmes SICOTRONIC 
s’amortissent rapidement. 
Grace au travail des unités centrales et à l’enregistrement permanent de l’état des consommateurs, le 
système gère non seulement les pointes de puissance des appareils de cuisson : sauteuses, fours, 
fourneaux, machines à laver mais diminue également leur consommation d’énergie électrique. Les coûts 
d’exploitation de ces appareils sont fortement diminués et l’amortissement des systèmes SICOTRONIC 
est très rapide. 
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Avec SICOTRONIC Economie Sans SICOTRONIC

La gestion intelligente de l’énergie permet d’économiser 
beaucoup d’argent sans nuire à la production 
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Un exemple : 
Pour une cuisine professionnelle comprenant 12 consommateurs moyens tels que : sauteuses, 
marmites, combi-steamers, fourneaux, machines à laver la vaisselle, la consommation annuelle se situe 
à 225.000 kWh. La pointe de puissance moyenne est d’environ 150 kW. Avec l’installation d’un système 
de gestion du type SICOTRONIC 4000 ou 1010, la consommation d’énergie annuelle est réduite de 5% 
environ soit une consommation de l’ordre de 210.000 kWh. La pointe de puissance est réduite de 35% 
environ et devient inférieure à 100 kW. 
La facture d’énergie sera donc diminuée de 20% environ et le retour sur investissement du système 
SICOTRONIC sera inférieur à 2 ans. 
 

Pour les grosses installations, la solution : SICOTRONIC 4000 
 

Le principe de fonctionnement du SICOTRONIC 4000 
Comme le cuisinier, l’unité centrale SICOTRONIC surveille en 
permanence l’état de marche/arrêt de tous les appareils branchés 
sur le système ainsi que l’état des thermostats et comptabilise 
chaque seconde d’utilisation. Les phases de préchauffage et de 
cuisson ainsi que l’enclenchement du thermostat seront de ce fait 
comptabilisés d’une manière sure. La puissance disponible sera 
donc répartie judicieusement en fonction des besoins des appareils 
de cuisson. 
Le système reconnaît les appareils qui n’ont pas un besoin urgent 
de leur puissance et il favorise ceux qui ont besoin d’énergie 
immédiatement. 
L’unité centrale gère en totale autonomie les appels de puissance 
de la cuisine quelque soit les types de cuisson. Aucune 
intervention du personnel de la cuisine n’est nécessaire. 
La puissance maximale préréglée ne sera pas dépassée et la 
tarification EDF sera optimisée au maximum. 
 

SICOTRONIC 4000 : management énergétique pour tout le bâtiment. 
SICOTRONIC 4000 n’optimise pas seulement les puissances des appareils de cuisson, mais il gère 
également les systèmes de chauffage,  de climatisation, de réfrigération, etc. 
De cette façon, c’est la totalité des puissances du bâtiment qui se trouve sous contrôle. L’économie 
réalisée peut être consultée sur l’écran de l’unité centrale, soit annuellement, soit mensuellement, de 
manière journalière ou encore toutes les 10 minutes ou mieux toutes les minutes. 
La construction modulaire et l’architecture ouverte du système de commande est un avantage 
supplémentaire important. La décision peut être adaptée selon vos besoins et vos exigences. Les 
modules d’enregistrements et de contrôles seront installés selon vos besoins. 
La manipulation du SICOTRONIC 4000 est un jeu d’enfant. Le dialogue est interactif et auto expliquant. 
Le clavier comprend 10 touches de fonctionnement, 10 touches de 0 à 9, 4 touches flèches et une 
touche de confirmation. 
 

Les principaux avantages du management intelligent d’énergie 
� � Unité centrale multi-fonctionnelle : réduction, visualisation, protocole et analyse des pointes de 

puissance et de consommation dans les cuisines professionnelles et leurs environnements. 
� � Fonctionnement d’automatisme de bâtiment pour commandes internes du bâtiment (fonction de 

commande également par évènement) 
� � Fonctions de surveillance (température de congélateurs et frigos, etc…) 
� � Enregistrements et contrôles de pannes 
� � Protocole de temps d’utilisation des consommateurs ainsi que des intervalles d’entretien et de 

surveillance 
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� � Contrôles de consommation détaillés d’appareils de sous-station électrique, complexes 
immobiliers (contrôles d’énergie) 

� � Atteinte du tarif le plus avantageux pour l’abonné 
� � Protection de surcharge pour alimentation faible 
� � Prise en charge de production d’énergie privée, groupe électrogène, capteurs solaires, unité 

autonome de production, etc. 
 

Pour les petites et moyennes installations, la solution : SICOTRONIC 1010 
 

Plus abordable mais toujours aussi efficace 
Aussi efficace que le 4000 au niveau de la gestion des appels de puissance, le petit 1010 permet un 
retour sur investissement rapide grâce à son prix très compétitif. Malgré sa petite taille, le système est 
conçu pour gérer jusqu’à 18 consommateurs. 
 

Des performances importantes quelque soit le nombre d’appareils 
Avec le système 1010, il est possible de dégager d’importantes économies dans les petites et moyennes 
installations, sans aucune gêne sur la production. 
Chaque appareils relié au 1010 est interrogé toutes les secondes pour connaître son état de 
fonctionnement. Les appels de puissance en cuisine sont de ce fait réduits au maximum. 
 

Visualisation des informations précise et complète 
Le 1010 est équipé d’un écran LCD permettant de 
visualiser les principales informations concernant 
les puissances. Grâce à son système de menus 
déroulant accessibles par 6 touches de fonctions 
interactives, il est possible d’accéder à toutes les 
informations nécessaires à la bonne gestion de 
l’installation : 

� � fonction de visualisation des puissances 
� � fonctions de paramétrage 
� � fonctions d’informations 

Pour la mise en service et la maintenance, l’unité 
centrale 1010 est équipée d’une prise SUB-D grâce 
à laquelle il est possible de lire toutes les 
informations sur le BUS LO ? avec un PC. Il est 
également possible d’y connecter une imprimante. 
 

Système modulaire fixable sur rail DIN 
Le système 1010 est composé d’une unit centrale de petite dimension que l’on peut fixer facilement sur 
rail DIN. Les modules LON de communicaton sont connectés à cette unité centrale par le bus (2 paires 
0,8). Ils peuvent ainsi être fixés au plus près possible des consommateru, afin de limiter les longueurs de 
cables et minimiser les couts d’installations pour une efficacité maximale. 
Grace au BUS de communication LON, il est possible d’installer les modules jusqu’à 5000 m de distance 
de l’unité centrale. 
Les différents types de composants pouvant être installés avec le 1010 : 

� � Modules EAM-N : module de communication pour la gestion de 2 consommateurs 
� � Modules EAM-REL : module de délestage TOR 
� � EAM-ANZ : module d’alarme 
� � EAM-IMP : module de comptage des sorties impulsionnelles EDF 
� � MU 400 LON : convertisseur de mesure permettant la surveillance des puissances appelées. 

 

Unité centrale SICOTRONIC 1010 avec affichage LCD 
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La puissance est notre force – caractéristiques techniques des systèmes 
SICOTRONIC 
 

Système 4000 
� � Unité 19’’ (HxLxP : 267x483x155 mm) avec écran LCD plat 

(190x150 mm, 640x480 pixels) 
� � AT-microprocesseur 4 MB RAM min, flashdisk, alimentation 

230V/50Hz 
� � Manipulation et réglages des paramètres par 10 touches de 

fonction interactives, technique de fenêtres avec symboles 
et champs, guidés par menus 

� � Protection des manipulations, des réglages et affichages 
par mot de passe 

� � Gestion automatique des évènements journaliers tels que 
réglages, modifications et pannes 

� � Programme spécifique pour des cuisines de production avec des commandes d’appareils 
thermiques 

� � Affichage des phases (énergie active et réactive, cos � ) 
� � Option : boîtier mural en matière synthétiques IP54 (HxLxP : 500x540x300 mm) 
� � Protocole interne de la consommation et analyse de l’utilisation horaire par appareils final. 

 

Système 1010 
� � Visualisation de la consommation et des appels de puissance (10 minutes, heures, jours, mois) 
� � Interface RS 232 2x (pour modem ou gestion du bâtiment) : interface parallèle pour imprimante 

externe 
� � Entrée impulsionnelle pour mesures actives et réactives 
� � Entrées pour contact tarifaire synchrone (raccordement pas obligatoire) 
� � Entrées pour commutation de tarifs HP/HC, commande supplémentaires d’un des quatre seuils 

de puissance, signalisation de quittance par l’intermédiaire d’un contact sans potentiel 
� � Sortie pour bus à 2 fils pour l’enregistrement des modules EAM- encastrés 
� � Signalisation de marche ou de panne et d’une signalisation de surcharge par l’intermédiaire d’un 

contact libre de potentiel 
� � Protection électromagnétique selon les normes et prescriptions européennes. 

 

BUS-Module EAM-N 
� � Module dans boîtier en matière synthétique IP20 (HxLxP : 90x75x65 

mm) enfichable sur rail DIN ou à visser. 
� � Alimentation par bus à 2 fils 
� � Un led « marche » et un led « état BUS » 
� � Chien de garde avec autotest et fonction RESET par contact Reed 

intégré 
� � Module d’entrée et de sortie pour 2 circuits séparés, enregistrement 

logique de l’état de l’interrupteur et du thermostat, commande du 
contacteur de puissance de l’appareils raccordé par contact à relais 
250V/2A 

� � Départ : 3 leds pour signalisation de l’état 
� � 1 interrupteur manuel/automatique par circuit 
� � surveillance du circuit de commande b et c, de la fonction du contacteur de puissance et du relais 

de commande interne, de l’état de l’interrupteur de commande manuel/automatique et l’état de la 
ligne de commande 

� � sélection de l’état de secours (en ou hors fonction) par soft ou par hardware 
� � certificat selon VDE 0160/prEN50178 

Unité centrale SICOTRONIC 4000 
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BUS-Module EAM-IMP : 
� � Module bus à 2 fils pour l’enregistrement et le contrôle de la consommation de l’énergie 

électrique par impulsion des valeurs de consommation y compris programme de documentation 
et de visualisation pour l’unité centrale. 

� � Boîtier de dimension identique au module EAM 
� � Alimentation par le bus 
� � un led « marche » et un led « état BUS » 

 

BUS-Convertisseur de mesure 
� � Module bus à 2 fils pour l’enregistrement et le contrôle de la pointe de puissance et la 

consommation de l’énergie électrique 
� � Module dans boîtier en matière synthétique (HxLxP : 100x75x110 mm) 

 

SICOTRONIC, une interface de connexion qui fait la différence : 

SICOTRONIC communique en temps réel avec les consommateurs : 
Le système d’optimisation SICOTRONIC est basé sur une interface de connexion permettant de 
connaître en temps réel l’état réel des consommateurs d’électricité. 
 
Monté d’origine sur les appareils ou adapté à posteriori, l’interface permet aux SICOTRONIC 1010 et 
4000 de savoir instantanément l’état de fonctionnement du consommateur et d’optimiser la distribution 
d’énergie en fonction des paramètres programmés. 

L’interface SICOTRONIC : 
 

   
 
 
 
 
 
 
Reconnaissance de l’état des consommateurs 
« On » ou « Off » 
 
 
Thermostat / Connaissance de l’appel (demande) 
d’énergie 
 
 
Le SICOTRONIC intervient sur le relais de puissance 
en fonction de la valeur limite et de l’état de TOUS les 
consommateurs 
 
 
 
 
Par appareil (consommateur) ou canal d’optimisation, 
il est nécessaire de prévoir un câble 5x1,5 mm² 
 
 
 
 

L’Interface SICOTRONIC 
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Appareils nouveaux  : 
Lors de l©appel d©offre et/ou de l©adjudication de commandes des consommateurs (fours, marmites, 
sauteuses, etc), il faut veiller à ce que ceux-ci soient fournis avec les bornes de connexion nécessaires 
(a,b,c,d). En cas de demande ou de commande des appareils, l©indication suivante est en règle générale 
suffisante : 
 

«Il est prévu de brancher les appareils sur un système d©optimisation de la consommation 
d©énergie SICOTRONIC. Veuillez prévoir les bornes de connexion nécessaires.» 

 
Si le constructeur des appareils demande des renseignements supplémentaires, veuillez le renvoyer 
auprès d’Européenne de Traçabilité. Nous assurerons le suivi. 

Appareils existants  : 
Pour les appareils déjà existants, il faut les adapter sur place au branchement sur le système 
SICOTRONIC. En cas de problèmes, veuillez contacter Européenne de Traçabilité ou son représentant 
local. Si possible, envoyez une copie du schéma des connexions des appareils en question. Nous 
inscrirons les bornes nécessaires dans ce schéma. 
 

SICOTRONIC, la qualité, rien que la qualité 
 

Pour vos projets d’installation, un seul interlocuteur 
Chaque projet nécessite une approche spécifique et une étude personnalisée. Il est très important, par 
exemple, de déterminer combien de circuits de commande sont nécessaires par appareil (beaucoup 
d’appareils ont plusieurs circuits de commande : combi-steamers, machine à laver la vaisselle, friteuses, 
fours, fourneaux, appareils frigorifiques). Il est préférable qu’un état des lieux soit fait par nos soins ou 
nos représentants. 
Il est également très important de déterminer par quel système de mesure, les appareils SICOTRONIC 
seront asservis (impulsion ou convertisseur) 
 

Service à volonté 
Les systèmes SICOTRONIC sont des produits de haute technologie et faciles d’emploi. Notre équipe ou 
nos représentants vous répondront avec plaisir à vos éventuelles questions. 
Les systèmes SICOTRONIC n’ont pas besoin d’entretien. Un diagnostique du système ou une 
optimisation des paramètres d’utilisation peut être fait sur place ou par modem. 
 

Palmarès SICOTRONIC : 
En 1991, SICOTRONIC a obtenu le prix APRIA de l’hôtellerie française pour la meilleure innovation 
dans le domaine des cuisines industrielles et gastronomiques. 
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SICOTRONIC, quelques références : 

Quelques références parmi les nombreuses réalisations SICOTRONIC en France : 
 
1996 Centre Hospitalier Chambéry – 73 
 Restaurant FLUNCH Brétigny – 91 
 Arsenal de Toulon Toulon – 83 
 Centre Hospitalier La Rochefoucauld - 16 
1997 Collège Delessert Saumur – 49 
 Collège des 3 Fontaines Reims – 51 
 Restaurant Universitaire d’Amiens Amiens - 80 
 RENAULT Aubevoye – 27 
 Restaurant FLUNCH Bayonne – 64 
 MINISTERE DE LA DEFENSE Paris – 75 
 Centre Hospitalier Brest – 29 
1998 Collège Clemenceau Cholet – 49 
 Cuisine centrale SODEXHO Limeil Brevannes – 94 
 Lycée Alambert Issoudun - 36 
 Cuisine Centrale Rennes – 35 
 Centre Hospitalier Dijon – 21 
1999 Collège Gironde Segré – 49 
 Aire Autoroutière AUTOGRILL Wancourt – 62 
 Cuisine Centrale Plaisir – 78 
 Cuisine Centrale Noisy Le Grand – 93 
 Arsenal de Brest Brest – 29 
 LECLERC Caudry – 59 
 AXA Rue de Londres Paris – 75 
 Clinique Forcilles Ferolles Atilly – 77 
2000 Aire de repos LES RURALIES Niort – 79 
 Aire de Repos Autoroutière ELIANCE Fabrègues – 34 
 CREDIT LYONNAIS BERCY Paris – 75 
 PIZZA DEL ARTE Créteil – 94 
 Cuisine Centrale Thonon Les Bains – 74 
 Collège Victor Hugo Bourges – 18 
 Cuisine Centrale Saint Laurent S/Sèvres – 85 
 Restaurant Universitaire Villeneuve d’Ascq – 59 
2001 Hopital Saint Antoine Paris – 75 
 Centre hospitalier Bayonne – 64 
 DASSAULT AVIATION Paris – 75 
 CAFE DE PARIS Paris – 75 
 Aire Autoroutière AUTOGRILL Cambarette – 34 
 LES TROIS BRASSEURS Roncq – 59 
 POLYTECHNIQUE Paris – 75 
 Cuisine Centrale  Royan – 17 
 DUCASSE Paris – 75 
2002 Centre Hospitalier Genève – Suisse 
 MAIF Niort – 79 
 Cuisine Centrale Avignon – 84 
 Collège Beurnonville Troyes – 10 
 RIVES DE BERCY HRO Paris – 75 
 Centre Hospitalier Quimper – 29 
 Centre Hospitalier Roubaix – 59 
 FRANCE TELECOM Villeneuve d’Ascq – 59 
 Collège Abelard Vallet – 44 
2003 Centre Hospitalier Saint-Quentin – 02 
 Collège Montmirail Reims – 51 
 Cuisine Centrale INJS Institut National Jeunesse et Sport Chambéry – 73 
 RIVER PLAZZA Paris – 75 
 Résidence du Premier Ministre – HOTEL DE CLERMOND Paris – 75 
 Cuisine Centrale RGC -  Paris - 75 
 CREPS de Lorraine Essay Lès Nancy - 54 
 Centre Hospitalier Chalons Sur Saône – 71 
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2004 Collège des Terres Rouges Epernay – 51 
 Cuisine Centrale FRERES TANG Paris – 75 
 Restaurant du GRAND OUEST Bourges – 18 
 Collège Souhait Saint Dié – 88 
 Hôpital Joyeuse – 07 
 Cuisine Centrale CNP Paris – 75 
 Centre Hospitalier Valenciennes – 59 
 Aire Autoroutière de Chartres Sud Chartres – 28 
2005 Maison de Retraite Hiervault 
 Cuisine du CELAR Bruz – 35 
 Maison de retraite du combattant Vesoul – 70 
 Lycée Eiffel Talange - 57 
 Collège Jean Monnet Angers – 49 
 Camp Militaire Ambronay - 01 
   
Depuis 1995 Tous les Shelter – Cuisines de Campagne de l’armée Française et autres Cuisines Mobiles 
 
  

Revendeur : 


